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Biifett , Original Kolsch”

Salate Flonzsalat » Gefliigelsalat » Krautsalat * Saisonale Blattsalate mit Hausdressing

Vorspeisen Kleine Hackballchen ¢ Tafelspitz in Tomaten-Krdutervinaigrette * Matjeshappen auf
Schwarzbrot  Wiirzige Pfannkuchenréllchen mit Frischkdse und Gemdise gefillt
Kdlsches Brett mit Himchenfleischsiilze, Kélsche Kabanossi, Mettwurst und Fleischwurst

Hauptspeisen Krustenbraten in Biersauce mit Saisongemiise und kleinen gebratenen Kartoffelchen
Rindergulasch mit Rotkohl und Kartoffelkl6lien

Dessert Kasebrett Rustikal mit Friih’s mittelaltem Holldnder, Schweizer, Romadur, Camembert,
Frischkése
Hausgemachte rote Criitze mit fliissiger Sahne
Kolsches Tiramisu

Grol3er Brotkorb und Butter

Braumeister-Biifett

Salate Kase-Wurst-Salat ¢ Eiersalat ®* Gurkensalat mit Dill * Eisberg-Tomaten-Salat mit
Krautervinaigrette

Vorspeisen Sahnehering nach Hausfrauen Art » Kolsche Kartoffelquiche mit Speck und Zwiebeln,
dazu Quarkdip ¢ Gebratene Hahnchenbeine ¢ Flénz-Carpaccio mit Zwiebeln und
Gurkchen in stif/saurem Senfdressing
Braumeister-Brett mit Rauchschinken, Kasseler, Schweinebraten und Putenbrust

Hauptspeisen Spielbraten in Zwiebelsauce mit Rahmwirsing und Kartoffelpiiree
Rinderschmorbraten in Burgundersauce mit Saisongemiise und Kartoffelgratin

Dessert Kasebrett Rustikal mit Friih’s mittelaltem Holldnder, Schweizer, Romadur, Camembert,
Frischkase
Bierschaumcreme ,Colner Hofbrdu” mit Malzsauce
Frischer Obstsalat mit Sahne

Grol3er Brotkorb und Butter




Rheinisches Schlemmerbiifett

Salate

Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

Rheinischer Pellkartoffelsalat * Heringssalat mit rote Bete * Romersalat mit Radicchio
und frischen Champignons an Speck-Sherryessig-Dressing * Hiihnchensalat mit Reis,
Paprika, Zucchini und Staudensellerie an Zitronenvinaigrette

Kasselertaschen, gefiillt mit Sauerkrautsalat ¢ Matjestatar mit Apfel-Meerrettich an
Schwarzbrottaler * Shrimpscocktail im Gldschen ¢ Poulardenbrustmedaillons mit
Mangochutney ¢ Marinierte Salatherzen mit Rauchschinken

Spanferkelkeule an eigener Sauce mit Ofengemiise und Rosmarinkartoffeln
Rheinischer Sauerbraten mit frischem Apfelkompott und KartoffelkloRen

Spiellchen von Friith’s mittelaltem Hollander mit Trauben und Oliven garniert
Vanillecreme mit Sauerkirschkompott
Beeren-Tiramisu

Grol8er Brotkorb und Butter

Biifett ,,Bella Italia”

Salate

Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

Orecchiette-Salat mit getrockneten Tomaten, buntem Paprika, Zucchini und Bohnen ¢
Kartoffelsalat italienische Art mit Parmaschinken und schwarzen Oliven ¢ Rucola-
Oliven-Salat mit Mozzarellaperlen, Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan ¢
Toskanischer Brotsalat mit Romana, Tomaten, Gurken und Paprika

Vitello Tonnato ¢ Antipasti-Platte ® Auberginen- und Zucchiniréllchen, verschieden
geflllt mit Mailander Salami, Feige, Frischkdse ® Tomate-Mozzarella mit frischem
Basilikum

Perlhuhnbrust-Saltimbocca mit Zucchini-Tomatengemiise und Gnocchi
Ossobuco nach Mailander Art mit gebratenem Gemiise und Polenta
Piccata vom Rotbarsch an fruchtiger Tomatensauce und Spaghetti

[talienische Kdseplatte mit Ricotta, Bel Paese, Gran Padano, Pecorino Toscano, Taleggio,
Gorgonzola

Panna Cotta mit frischem Obst

Latte-Macchiato-Creme im Clas

Grol3er Brotkorb und Butter




Domherren-Biifett

Salate

Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

Kartoffel-Krabbensalat * Romana-Salat mit Balsamicodressing, gehobeltem Parmesan
und Cro(tons * Tafelspitzsalat mit Apfeln und rosa Pfeffer in Krautervinaigrette

Edelfisch-Platte mit Lachs, Forellenfilet, Makrele, Heilbutt, Butterfisch, Stremellachs
Parmaschinken-Réllchen mit Ricotta und frischem Parmesan gefillt * Hausgemachte
Geflugelterrine mit Ananas-Chili-Chutney

Schweinelendchen im Serranoschinkenmantel an Lauchsauce, weillen Bandnudeln
Rosa gebratene Entenbrust an Feigen-Senfsauce mit feinem Gemiise, Kartoffelgratin
Lachsmedaillons an Zitronensauce mit karamelisiertem griinem Spargel, Wildreis

Dombherren-Késebrett mit Brie de Meaux, Fourme d’Ambert, Saint-Nectaire, Greyezer
Hohlenkdse, Tomme de chévre

Cassismousse von weilser Schokolade

Kaffeecreme mit Likorsahne

Grol3er Brotkorb und Butter

Kurfiirsten-Biifett

Salate

Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

Artischockensalat mit getrockneten Tomaten und Kapernapfel ¢ Rucolasalat mit
Serranoschinken und frischen Feigen ¢ Flusskrebssalat mit Salatherzen an
Limonenvinaigrette

Rosa gebratenes Roastbeef an Sauce Tatare * Gerducherte Entenbrust auf Feldsalat mit
Orangendressing ¢ Ziegenfrischkdseterrine mit getrockneten Tomaten an
Basilikumcreme ¢ Lachsrollchen im Crépemantel

Rinderlende an Portweinjus mit frischem Blattspinat und Kartoffelstrudel
Gebratenes Zanderfilet im Speckmantel auf Rahmsauerkraut und Kartoffelpiiree
Lammhaxe mit Oliven-Krduterkruste an Bohnengemiise und Bratlingen

Franzosisches Kasebrett mit Comté, Livarot, Camembert de Normandie AOC, Roquefort,
La Zick, Pont I'Evéque

Créme br(lée mit frischen Beeren

Schwarzwalder Kirschmousse

Grol3er Brotkorb und Butter




